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Italie - Région Vénétie
Valpolicella Classico Superiore

“Poiega” 2011
Domaine Roberto MAZZI

Appellation d’origine : Valpolicella Classico Superiore DOC
Type de vin : Rouge

Q(/[’—v : Assemblage : Corvina 65%, Corvinone 5%, Rondinella 25%,
aAII] Molinara 5%.

Tassico

VENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

" Poiega Elevage : 18 mois en barrique et 6 mois en bouteille.

Dégustation : Robe grenat d’une belle intensité. Nez exu-

- bérant de cerise noire, de prune et d’amande douce. Bouche
oferto Hazzi ' gl | ronde et pleine aux ardmes fruités puissants et aux tannins
i souples. Persistance aromatique trés longue.

Température de service : 16°/18°

Accords Mets-vin : Plats de gibier, viandes roties et fromages
affinés.




